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SANTAFE <\ ~
TiTULO FICHA TECNICA DO AGUCAR CRISTAL VHP . (
1 OBJETIVO \\\\ ))
\\\//
Definir as caracteristicas quimicas e fisico-quimicas do agucar \AﬂP})rodumdo pela
Usina Santa Fé S.A. /
D
2 ASPECTO GERAL f\\\
Acucar obtido por fabricacéo direta a partir da cana de agtﬁ:ar%or amarelada.
3 PRAZO DE VALIDADE / \\\
£ P—
24 meses / \\C\/Q/
/ O
4 ARMAZENAMENTO \

RN
Conservar o produto em local seco e frescck\mjcontato com produtos quimicos e
com odores fortes, sem variagbes bruscas de teiﬁperatura e com umidade relativa do ar de
Nno maximo 65%. o \\\\
As lampadas (iluminagao elétrica) do| Iocal de ‘armazenamento devem ser protegidas.
O local de armazenamento deva eskﬁ' e@bom estado de conservacéo, limpeza e

sem evidéncia de goteiras. A
5  EMBALAGEM \\,,;;://
Produto a granel. // \

) 6 CARACTERISTICA§ QUM E FiSICO - QUIMICAS

Caracteristicas Quimi . Especificagoes Método de
P .. Unidades .
Fisico - Quimicas VHP Ensaio

AN X
Cor ICUMSA AN Ul Max. 1200 POP-003-LAB
Polarizagédo °Z | Min.- Max. 99,00 ~ 99,49 POP-004-LAB
Cinzas Copdutlméﬁlcas % Max. 0,15 POP-005-LAB
Umidade N % | Min.- Max. 0,10~ 0,15 POP-067-LAB
%?nulﬁmvtya (Passante #| o Méx. 0.40 POP-009.LAB
AM&'\ \3‘ ) mm Min 0,80 POP-009-LAB
ev :;::i/ o Max 28 POP-009-LAB
[
)
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7 USO PRETENDIDO

\)
Produto destinado como matéria-prima para producéo e reflnb dgajxﬁar
/ BN AV
8 REQUISITOS DE LEGISLACAO /

Este produto atende a Legislagdo Brasileira parz \‘a\licar/s pertinentes a sua

categoria. { - // —

\

/ \\
9 INFORMAGCOES COMPLEMENTARES K\ N

NS
Insumos de origem animal: ndo utilizados emenhuma das etapas do processo de

fabricacdo do acucar. & —>
Nao contém Alergénicos conforme tabela d@RDC n° 26, de 02 de julho de 2015.
N&o contém gldten. // \\ N
A \s;
10  REFERENCIAS = \\, B9y

ICUMSA - International Commlss\/n for Unn‘orm Methods of Sugar Analysis;

CTC — Centro de Tecnologla Can 4e1re/— Método de ensaio — Versao 2007;

Resolugdo — RDC n° 42 — %ge sobre o Regulamento Técnico MERCOSUL sobre
Limites Maximos de Contamlnantes Inorganicos em Alimentos;

MAPA — Instrugao N@rmat °/4 - Estabelecer o Regulamento Técnico do Agucar,
definindo o seu padrao ofrcr l-de c SSi icacdo, com os requisitos de identidade e qualidade,
a amostragem, o modo de a| Y\e tacdo e a marcagao ou rotulagem, nos aspectos
referentes a classificagao.do f ?@to

RDC n° 331, de ?&d\exdvzembro de 2019 - Dispbe sobre os padrdes microbiologicos
de alimentos e sua agﬁéagﬁoi\]

IN n° 161, de 1 de julho de 2022 - ANVISA

CODEX ALINORM 99/25;

Resoluga(@ “RDC _N° 26, de 02 de julho de 2015 - Dispde sobre os requisitos para
rotulagem obrlgaﬁmddos principais alimentos que causam alergias alimentares.

RDC/m628 de 9 de margo de 2022 - Dispde sobre os limites de tolerancia para
matérias gstr\}m@s em alimentos.
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